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Festtagssuppe mit hausgemachten Leberknodel und verschiedenen Einlagen 4,90 €

Cremesuppe vom schwarzen Wintertriiffel 7,50 €

Vegetarische Siilkartoffelsuppe mit Ingwer und Chilli 4,90 €
kalte und warme Vorspeisen

bunter Vorspeisensalat 4,50 €

Carpaccio vom Rind mariniert mit Senf und Basilikum

belegt mit Kirschtomaten und Parmesankése dazu Baguette 9,50 €

hausgemachtes Tatar vom Antipastigemiise mit frischem Parmesan und Baguette 7,50 €
zusitzlich mit gebratenen Garnelen 12,50 €

Braten und Schnitzel

ofenfrische Gansbrust in eigener Jus mit Kl6Ben und Rotkohl 17,20 €

gemischter Braten von Rind und Schwein mit Champignon-Pfefferrahmsofe

dazu Kl168e und Gemiise 14,80 €

Schnitzel ,,Wiener Art“ mit Bratkartoffeln oder Pommes und buntem Salat 12,80 €

Steaks, Fleisch und Fisch

Rumpsteak vom argentinischen Rind 220g mit Krauterbutter
auf buntem Gemiise mit Bratkartoffeln oder Pommes 24,00 €

gebratene Hihnchenbrust mit mediterraner Gemiisekruste

auf rahmigen Spinatnudeln 15,80 €

Schweinefilet rosa gegart

mit rahmigen Spitzkohl und gebratenen Blumenkohl-Kartoffelplidtzchen 18,50 €

gebratene Tranche vom Lachs mit mediterraner Gemiisekruste

auf rahmigen Spinatnudeln 17,50 €

Vegetarisch

hausgemachtes Gemiisesteak mit Gorgonzolasofle und dicken Fritten 13,00 €

gebratene Blumenkohl-Kartoffelpléitzchen mit indischem Gemiisecurry 13,00 €
hausgemachte Desserts

Creme Briilée von der Tonka Bohne mit-Himbeer -Buttermilchsorbet 6,50 €

Speckulatius-Mousse mit Amarenakirschen und weiflem Schokoladen-Grandmaniereis 6,50 €

Apfelkuchen mit warmen roten Beeren und Mascarpone-Wein-Vanilleis 6,50 €
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