Speisekarte fiir die Weihnachtszeit 2024

(Mitte November bis 21. Dezember)
Suppen, Ralte und warme Vorspeisen

hausgemachter Rinderkraftbriihe mit Leberknodeln und verschiedenen Einlagen 6,80 €

Cremesuppe vom schwarzen Wintertriiffel 9,00 €

Vegane Brokkolicremesuppe mit Croiitons und Roéstzwiebel 6,80 €

bunter Vorspeisensalat mit knackigen Blattsalaten und angemachter Rohkost 6,80 €

Carpaccio vom Rinderfilet, mariniert mit Senf und Basilikum, belegt mit Parmesan 14,00 €

gebratene Garnelen mit Gemiisejulienne in Sweetchillisofle 14,00 €
Braten und Schnitzel

ofenfrische Gansbrust in eigener Jus
mit K168en und Rotkohl 25,50 €

Braten aus der Hirschkeule in Rotweinsofie
mit K168en, Rotkohl und Preiselbeeren 22,80 €

Schnitzel ,,Wiener Art*
mit Bratkartoffeln oder Pommes und buntem Salat 17,80 €

Steaks, Fleisch und Fisch

Rumpsteak 250g vom argentinischen Rind mit Kriuterbutter
auf buntem Gemiise mit Bratkartoffeln oder Pommes 31,00 €

Schweinefilet am Stiick gebraten mit rahmiger Senf-Pfeffersofie
dazu buntes Gemiise und Bratkartoffel oder Pommes 22,50 €

gebratene Hihnchenbrust iiberbacken mit Spinat und Feta
mit Ragout fin Sof3e und Kréuterreis 18,80 €

Edelfischteller mit dreierlei Filet und Garnelen
auf rahmigen Nudeln und buntem Gemiise 26,80 €

Veganes Indisches Gemiisecurry
mit Kréiuterreis 17,80 €

hausgemachte Desserts

Gewiirz-Orangenschaum mit Schokoladenbrownie und Vanilleeis 8,00 €
Pflaumen-Zimt-Eis mit Kisekuchen und frischen Beeren 8,00 €

MatchaPannaCotta mit Kirschragout und Espressoeis 8,00 €
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